
TUNA CRUNCH $6.900
Camarón apanado, queso crema,

palta, salsa acevichada,

quinoa crocante envuelto

en atún.

ACEVICHADO  $6.900
TEMPURA
Salmon, queso crema, cebollín,

salsa de ají amarillo, salsa

acevichada y topping crocante.

CHIMICHURRI $6.900
SNOW

Palta, camarón apanado,topping
crocante, tonkatsu en la base
envuelto en en queso crema

y sopleteado con chimichurri.

TORI FAKE   $6.900
Camarón, queso crema,cebollín,

,

salsa sweet chili,

envuelto en panko.

M A K I S 巻 き

SAKE NIKKEI $4.900

TUNA NIKKEI $4.900
Arroz, atún sopleteado,

mantequilla batayaki,salsa

de ají amarillo, chalaquita

N I G I R  I S に ぎり

TIRADITO DE 
SALMÓN
ACEVICHADO
Cortes delgados de salmón,

palta sopleteada, salsa

acevichada, salsa camote

y naranja, masa filo y

mix de sésamo.

T I R A D I T O ティラディット

Caldo de miso, cerdo o

tofu, nori, ajitama,

choclo, cebollin, cebolla

morada, narutomaki, shitake y

FRIED
CHICKEN
Pollo frito con salsa coreana
a base de gochujang, aceite
de sésamo, cebollín y mix
de sésamo.
(Elige con o sin hueso)

DAN DAN     $8.900
Fideos de ramen con sofrito

de cerdo, tahina, aceite

de sésamo, chili garlic,

maní y acelga.

DUMPLINGS   $7.900

EDAMAMES    $5.900
SALTEADOS
Edamames salteados con aceite

de sésamo, sal parrillera,

pimienta cayena y mix de

sésamo.

CRISPY RICE $9.900
6 unidades de crispy rice 2 de

tartar de salmón, 2 de tartar

de atún y 2 de tartar de

alcachofa.

F A K E  A  S I A N

TOK BOKI  $9.900
Ñoquis de arroz, base salsa

dragón con miso, aceite de

sésamo, cebollín y sésamo

blanco tostado.

$12.900

Dumplings al vapor,
rellenos de cerdo
agridulce.

(Consultar por disponibilidad y

(Puedes pedir sin picante)

sabores)

Relleno de tofu, shitake,
zanahoria, repollo morado,
soya, aceite de sésamo
y ciboulette.

Caldo a base de huesos y
carne de cerdo, ajitama,
champiñon shitake, mix de
sesamo, cebollin, tofu
frito/panceta o camarones
apanados y fideos de ramen.
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GYOZAS       $8.900
Gyozas caseras
rellenas de cerdo,
cebollin confitado,
soya, salsa de ostras
y salsa bbq, (opcional
aceite rayu)

Pollo apanado, queso crema,
cebollin, salsa tonkatsu y
envuelto en panko.

TORI PANKO  $6.500
Pollo apanado, queso crema,
cebollin, salsa acevichada,
sichimi togarashi y
envuelto en palta.

AVOCADO TORI $6.900

Arroz, salmón sopleteado,
mantequilla batayaki, salsa
anticuchera, chimichurri y
chalaquita nikkei.

Arroz, salmon sopleteado,
aceite trufado, sal de nori
y mayonesa japonesa.

Arroz, palta, chutney de
mango-maracuya, mantequilla
batayaki y topping crocante.

AVOCADO NIKKEI $4.900

SAKE TRUFADO $4.900

y topping crocante.

WONTONS      $8.900

Camaron cocido, queso crema, palta,
envuelto en salmón, sopleteado con
salsa anticuchera y acevichada.

Camote, tsuma, salsa acevichada
rosa, topping crocante y
envuelto en palta.

AVOCADO ROSA   $6.900 SAKE KIRO   $6.990

Camaron cocido, queso crema,
cebollin, salsa acevichada,
topping crocante y envuelto
en palta.

EBI CHEESE   $6.990

Camaron cocido, queso crema y
cebollin, salsa acevichada
envuelto en sésamo.

CALIFORNIA     $6.500
NIKKEI

KOREAN      $9.900

RAMEN KUDON   $12.990

BENTO KHAO $13.990

BENTO BOX  弁当

Khao Pad, sushi california nikkei, gyozas de cerdo,

BENTO DAN $13.990

Dan Dan, sushi california nikkei, korean fried chicken,

JUGOS NATURALES  $4.500
BEBIDAS
LIMONADA CON TÉ MATCHA
LIMONADA TRADICIONAL  $4.600
LIMONADA MENTA JENGIBRE

B E B I D  A  S  Y  J U  G  O S

C A F  É  Y  T  É

AMERICANO  $2.900
EXPRESSO   $2.500

TETERA     $3.900

FUDGE BROWNIE $7.500
CON HELADO

$7.990

P O S T R  E  S  デ ザ ー ト

CHI-CHI $5.500
Syrup de mora, syrup de

pepino, jugo de limón,

menta y soda.

M O C K T A  I L  S

YAMATO $5.500
Té rooibos, syrup de

maracuyá,jugo de limón

y Red Bull sandia.

RENGOKU        $4.900
Té rojo, jugo de maracuya,
jugo de limón y soda.

CHIMANGO       $4.900
Té negro, jugo de mango,
jugo de limón y jugo de maracuya.

CORTADO $3.500

MOCHIS
Postre tradicional japones
hecho a base de harina de
arroz y azúcar.

Esponjoso brownie de chocolate,
manjar artesanal y helado de
crema americana.

Souffle de queso crema, salsa de
berries y un toque citrico.

Bizcocho ligero, crema batida,
pasta de pistacho montado sobre
ganache de chocolate blanco
y pistacho.

LIMONADA FRAMBUESA JENGIBRE $4.600

ICE TEA

ICE TEA DURAZNO       $2.900

ICE TEA LIMÓN         $2.900

ICE TEA BERRIES       $2.900

KUDON

P O K E  S ポ ケ

KONA        $9.900

TROPICAL    $10.900

queso crema, palta, mango,

pepino, repollo

morado encurtido y

almendras laminadas.

CHICKEN     $9.900
TERIYAKI
Base de arroz, pollo teriyaki,

palta, queso crema, repollo

morado encurtido, zanahoria,

semillas de sésamo, cebollín.

TODOS NUESTROS POKES VAN ACOMPAÑADOS DE NUESTRA
SALSA NOT PONZU Y ACEVICHADA.

POKE TORI     $8.900
Base de arroz, cebollin,
zanahoria y repollo morado
encurtido, palta, pollo
apanado, salsa acevichada y
tonkatsu.

POKE FRESH $8.900
Base de arroz, cebollin, zanahoria
y repollo morado encurtido, palta,
camaron o tofu, salsa rosa
y tonkatsu.

Base de arroz, salmón o atún,

Base de arroz, queso crema,
camarones apanados o
pollo apanado, cebollín,
zanahoria, palta, pepino,
repollo, morado encurtido.

CHEESECAKE
JAPONES

$7.990

KOREAN
ROLL CAKE

$7.990

BEBIDAS COREANAS $3.500

SAKE TORI $6.990

Salmon, queso crema, cebollin,
envuelto en panko, salsa tonkatsu.

Clásico arroz tailandes
salteado al wok con camarones,
pollo,cebollin y zanahoria,
tortilla de huevo y salsas.

KHAO PAD $9.990

Camaron, queso crema, cebollin,
salsa de aji amarillo, salsa
acevichada y topping crocante.

EBI TEMPURA $6.900

Pollo Frito, curry
japones y arroz 
blanco.

CURRY KATSU $10.900

fideos de ramen.

TONKOTSU RAMEN $12.990

ensalada y postre del día. Acompañado de  Ice tea a elección.

ensalada y postre del día. Acompañado de Ice tea a elección.

$4.600

 $4.600
 $2.900


